ungerihrt!

Hamburger Lagenhonig ist naturbelassen.
Jeder einzelne ist ein Erlebnis fir sich:
in Geschmack, Aroma und Textur.

Textur wird die strukturelle Eigenschaft
von Honig genannt, die durch
Kristallisation und Zahflussigkeit
beeinflusst wird. Honig kristallisiert
naturlicherweise aus - wird aber fir
gewohnlich gleichmaBig cremig gerihrt.

Nicht so bei uns: wir lassen den Charakter
jeden Honigs voll zur Geltung kommen.

lhr
echtes
Honigerlebnis

Darum lassen wir unseren
Hamburger Lagenhonig im Glas
auskristallisieren. Er weist eine
Vielzahl unterschiedlicher
Texturen auf: mal schnittfest,
mit groben oder feinen
Kristallen, mit Fruchtzucker-
nestern, die den Honig wolkig
aussehen lassen oder mit
Blitenbildungen.

unser Siegel ist lhre
Tur zum Genuss

Und wie schmeckt es auf dem
Ohlsdorfer Friedhof?

Jeder Hamburger Lagenhonig
ist von uns verkostet. Wir
haben seine Geschmacks-
erlebnisse auf dem

Siegel beschrieben. Es

So wissen Sie vor schmeckt
dem Kauf schon, Ihrlen
was Sie erwartet. bestimmt!

kulinarische Stadterkundung

Hamburger Lagenhonig ist Teil der
Stadt: des Stadtteils, der Natur
und der vertrauten Stimmung.

In ihm haben die Bienen den
unglaublichen Nuancenreichtum
pflanzlicher Artenvielfalt in der
blihenden Stadt eingefangen,

die Hohepunkte eines

abwechslungsreichen Wir

Bienenjahres. geben alles
fir lhren
Genuss

Lagenhonig

2009 ... so schmeckt die Stadt!

Hamburger
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Was heildt hier Lage?

Jeder Honig ist durch seine Herkunft
gepragt. Die natlrlichen Gegebenheiten,
wie Boden, Landschaft und Klima,

aber auch kulturelle Einflisse

wie Landnutzung, bestimmen Die
den Aufwuchs der Tracht-
pflanzen und damit den
Geschmack des Honigs.

Lage
macht den
Unterschied
Hamburger Lagenhonig ist
lagenrein, also unverschnitten.
Jeder Standort, jede Sammelperiode
und jeder Jahrgang schmeckt
unterschiedlich, das ist sensationell!

verortet

Hamburger Lagenhonig ist hyperlokal:
Alle unsere Standplatze liegen im
Hamburger Stadtgebiet - haufig an
Landmarken, die alle Hamburger kennen.
Mit 8 - 14 Bienenvdlkern sind unsere
Bienenstande vergleichsweise klein. Wir
ernten Frihjahrs-, Sommer- und
Ganzjahreshonige, die wir auch mit Lage,
Sammelperiode und Jahrgang benennen.

Ein
essbarer
Hamburger
Stadtplan, in
dem Sie sich
wieder
finden

so pur wie moglich ins Glas

Unsere sorgfaltig gewonnenen
Honigspezialitaten ernten,
schleudern und reinigen wir,
bevor wir sie direkt und

ohne sie zu erwarmen

noch vor dem Fest- Alle
werden in Glaser

h wertvollen
abfillen.

Inhaltsstoffe
und der echte
Geschmack
bleiben
lhnen
erhalten

Honig ist das dlteste StiRungsmittel - Hamburger Lagenhonig ist echter Genuss!
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Tipp: schauen Sie sich unsere Imkerei und
unsere aktuellen Aktivitaten an

=

Hamburger Lagenhonig

Honig auf den wir stolz sind!

Bl Nty

Regine Holzapfel Stephan Iblher

www.elbgelb.de






